CONTROLE DE TEMPERATURA

Versao
01

UNIDADE: Més/Ano:
°T oT °T ~ Classificagdo do Equipamento
DATA | HORA | RESP. | ATUAL | MINIMA | MAXIMA | OBSERVAGAO [y 5.0 Maria
01 () Estufa Bacterioldgica/secagem
02 E ; éstlufj c‘je esterilizacao
eladeira
03 ( ) Freezer/camara fria
04 ( ) Ambiente
05
06 Identificacdo do Equipamento
07 N2 do Registro:
08 Especificagoes
09 e BanhoMaria36°a38°C
10 e Geladeira/ Caixa Térmica2a8°C
11 e Freezer/camara fria-10°Ca—-20°C
12 e Estufa Bacteriolégica35°Ca 37°
C
12 e Estufa de Secagem 37°Ca56°C
15 e Estufa esterilizacdo 180°C
16 e Temperatura Ambiente 20°Ca
23°C
17
18
19 Legenda
20 A. Manutengao Corretiva
21 B. Descongelamento
C. Limpeza
22 D.
23
24
25
26
27
28
29
30
31
Observagoes:

1. Em caso de ndo conformidade nas especificagdes relatar a agao corretiva no campo de observagdes.
2. Registro de temperaturas minimas e maximas aplicaveis apenas a geladeira, freezer e camara fria.
3. As temperaturas de geladeiras, freezer e camara fria devem ser monitoradas duas vezes ao dia.
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