
 
 

 

 

UNIDADE:          
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Observações: 
 
1. Em caso de não conformidade nas especificações relatar a ação corretiva no campo de observações.
2. Registro de temperaturas mínimas e máximas aplicáveis apenas a geladeira, freezer e câmara fria.
3. As temperaturas de geladeiras, freezer e câmara fria devem ser monitoradas duas vezes ao dia.

CONTROLE  DE TEMPERATURA 

Mês/Ano:  

 T 
MÍNIMA 

O T 
MÁXIMA 

OBSERVAÇÃO 
Classificação do Equipamento
(  ) Banho Maria
(  ) Estufa Bacteriológica/secagem
(  ) Estufa de esterilização
(  ) Geladeira
(  ) Freezer/câmara fria
(  ) Ambiente
 
Identificação do Equipamento
Nº do Registro:
 
Especificações

 Banho Maria 36 
 Geladeira / Caixa Térmica 2 a 8 
 Freezer/câmara fria 
 Estufa Bacteriológica 35

C
 Estufa de Secagem 37 
 Estufa esterilização 180 
 Temperatura Ambiente  20

23
 
 
Legenda
A. Manutenção Corretiva
B. Descongelamento
C. Limpeza
D. ___________________________
 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

1. Em caso de não conformidade nas especificações relatar a ação corretiva no campo de observações.
2. Registro de temperaturas mínimas e máximas aplicáveis apenas a geladeira, freezer e câmara fria.
3. As temperaturas de geladeiras, freezer e câmara fria devem ser monitoradas duas vezes ao dia.

 
______________________ 

Líder / Gestor 

Versão 
    01 

 

 
FOR.LAB.005.JAN.2025.V01 

 

Classificação do Equipamento 
(  ) Banho Maria 

Estufa Bacteriológica/secagem 
(  ) Estufa de esterilização 
(  ) Geladeira 
(  ) Freezer/câmara fria 
(  ) Ambiente 

Identificação do Equipamento 
Nº do Registro: _________________ 

Especificações 
Banho Maria 36 o  a 38 o C 
Geladeira / Caixa Térmica 2 a 8 o C 
Freezer/câmara fria - 10 o C a – 20 o C 
Estufa Bacteriológica 35 o C a 37 o 
C 
Estufa de Secagem 37 o C a 56 o C 
Estufa esterilização 180 o C 
Temperatura Ambiente  20 o C a 
23o C 

 
A. Manutenção Corretiva 
B. Descongelamento 
C. Limpeza 

___________________________ 

1. Em caso de não conformidade nas especificações relatar a ação corretiva no campo de observações. 
2. Registro de temperaturas mínimas e máximas aplicáveis apenas a geladeira, freezer e câmara fria. 
3. As temperaturas de geladeiras, freezer e câmara fria devem ser monitoradas duas vezes ao dia. 


